asticceria al Duomo

Dolcl momenti di giola
CONFEZIONI REGALO
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IL NOSTRO

LIEVITO
MADRE

Curato come un bimbo.

Il lievito madre e il cuore invisibile di
tutti 1 nostri dolci lievitati.

E un sistema biologicamente
complesso in cui convivono | lieviti

(I microorganismi attori della
fermentazione dello zucchero) e |
batteri lattici (cosi chiamati perché
producono acido lattico, acido acetico
e anidride carbonica come risultato
della fermentazione).

La sua conservazione avviene
tramite un processo chiamato
bagnetto del lievito e in un
SUCCesSIVO rinfresco con acqua
e farina, dopo il quale il lievito
viene avvolto In un canovaccio e
lasciato riposare per le
successive 24 ore.

Il lievito madre consente di
realizzare dolci lievitati che
risultano particolarmente
soffici e digeribili,

con tutto I'aroma leggermente
dolceamaro tipico del pane
appena sfornato.




LE

CONFEZIONI
NATALIZIE

Dolcl momenti di gioia.
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Per le nostre confezioni natalizie
quest’anno, abbiamo scelto un tema
ispirato allo Schiaccianoci dalle tonalita
oro, rosso e verde tartan.

Uno stile elegante, magico e fiabesco.

I PANETTONE IN SACCHETTO
ERRCUINE ST SN IR R R RO R S 8 Po RAI CON ALZATA IN VETRO

SCATOLA A SORPRESA OGGETTISTICA

Potrai scegliere tra una scatola gia pronta o potrai | Creaz{_?rg artigianali gh? U“'SC?."P
riempirne una a tuo piacimento con'i nostri prodotti ~ Ul | oggetti decorativi a dolci natalizi.

(Bicchieri decorati con cioccolatini misti,
portabottiglie con vino a scelta e molto altro)*

SCATOLA PERSONALIZZATA *questi prodotti sono soggetti a disponibilita.
CON LOGO AZIENDALE

(panettone, cioccolatini, marmellate, torrone,
baba in vasocottura e creme spalmabili).




PANETTONI

Morbidi panettoni 100% artigianali
realizzati con lievito madre.

Dal profumo e dal gusto...
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Classico MILANO Cioccolato Pistacchio
S00 g - 750 g - 1 kg 750 g - 1 kg 1 kg

Su ordinazione, ogni panettone puo essere preparato in formato 1,5kg, 2kg, 3kg e 5kg.

EDIZIONE

LIMITATA

ALBICOCCA E LIQUIRIZIA
CIOCCOLATO < LIMONE CANDITO
e — E CIOCCOLATO
NERO ZABUYE
ARANCIA PERE
CIOCCOLATO E CIOCCOLATO E
FAVA TONKA CANNELLA

1 kg 1 kg



Pasgticceria al Duomo

via della Lirica, 13, 48121, Ravenna
0544 408841
www.alduomoravenna.it
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